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recuerdo para el olivar, marca

aceite siempre han estado muy presentes en la viday memoria de este médico genetista,

do porintensas heladas que se llevaron por delante a

Agusti Serés,

genio y puro acto creativo
El mago de Alpicat

Alld por 1956, Aqusti Serés nacia en Alpicat (Lérida) @ menos de 30 metros del molino de aceite familiar en un afio de infausto

numerosos arboles de la zona, El olivary el

agricultor, almazarero, inventor...

genio, en deflinitiva. O, como le ha definide con acierto Francisco Lorenzo Tapia, el presidente de Olearum -asociacién ala que

pertenece y con la que mantiene una estrecha vinculacion-

“un puro acto creativo”s He aqui nuestro modesto y sincero

hornenaje a ur hombre 5ingular Y FLPFiSWDH&dO que encuentra an la creafividad su mejor arma paira afrontar los pequeﬁos Y

grandes de !

safios cotidianos que de

uando apenas contaba
cuatro afos, el pequefio
Agusti ya corria por el
molino, jugando con las

‘" |&minas de orujo que sali-
an de los capachos. Fue entonces
cuando su madre le confecciond un
uniforme de molinero, con bata y
pantalones que, por la noche, al re-
gresar a casa tras una intensa jor-
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para la vida. Pasen y lean...

[TEXTO: Aliredo Briega Martin]

nada de juegos y travesuras, cho-
rreaba aceite.

“Creo que mis sentidos se des-
pertaron en el molino, con el olor de
las aceitunas arbequinas recién mol-
turadas, los soniquetes de la bomba
hidraulica y las muelas olearias, y el
sabor de las tostadas de pan con
aceite recién hecho. A mi me pasé
algo parecido a lo de Obélix, cai en

la marmita del oro liquido y mo
marcé para toda la vida, porque lo
que se vive de pequefio nunca so
olvida”, recuerda Agusti con indisi-
mulada emocién.

El doctor Serés rememora esi
etapa inicial de su vida. “Yo naci on
un ambiente rural, en un pueblo quo
por entonces tenia unos 1.500 habi
tantes, en una familia de campo, y
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Agusti Serés, el mago de Alpicat.

“Creo gue mis sentidos se
despertaron en el molino, con
el olor de las aceitunas
arbequinas recién molturadasy
el sabor de las tostadas de pan
con aceite recién hecho”

hasta los 18 afios todos los dias
vivia la actividad del mundo agrico-
la y almazarero, donde todos cola-
boraban desde nifios de una u otra
manera. Después comencé a estu-
diar Medicina en Barcelona, donde
me alojaba con unos familiares; es
decir, pasé del campo a la gran
urbe y... jMenudo cambio! Enton-
ces la cotidianidad del campo pasoé
a ser excepcional, sblo recreada
durante los fines de semana alter-
nos y en verano. Y la cosa fue inclu-
so a peor cuando me fui a Oxford
para hacer la especialidad en Ge-
nética Humana, que no es especia-
lidad médica en Espafna. Asi, podri-
amos decir que me crié en Alpicat,
me formé en Barcelona y me edu-
qué en Inglaterra”. Una diversidad,
un cosmopolitismo que a buen se-
guro ha contribuido a modelar su
caracter y personalidad.

A su regreso a Esparia, en 1989,

Modelo de decantador de metacrilato ideado por Agusti Serés.

Agusti empezé a ejercer su profe-
sién en Barcelona, en la Fundacion
Catalana Sindrome de Down, donde
lleva mas de 25 afios colaborando
-en la actualidad es coordinador del
Centro Médico Down de la Funda-
cién-, y también trabajé en el Hospi-
tal Clinico durante casi 23 afios. En
1990 cred un laboratorio privado es-
pecializado en andlisis genéticos,
que tuvo que cerrar tras 24 afios de
actividad. La maldita crisis llega a
todos los sectores.

Pero volvamos al olivar. Tras unos
afios en los que el contacto con el
campo se convirtié en algo casi
anecdético, en 2007, con la muerte
de su padre -que a sus 82 afios es-
taba rehabilitando el antiguo molino
de aceite familiar, que habia perma-
necido inactivo desde mediados de
los afios 80, logrando ponerlo en
funcionamiento-, el doctor Serés, el
mayor de cuatro hermanos, se vio
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obligado a incrementar su compro-
miso con el mundo rural, en el que
ya acumulaba madltiples vivencias. El
médico genetista volvia a ser agri-
cultor y almazarero.

Le pregunto al bueno de Agusti
de dénde logra sacar tiempo para
todo. Su respuesta no admite
dudas. “El tiempo es como una
goma, se estira y se contrae. Ade-
mas, yo siempre he vivido solo, sin
obligaciones familiares. Ahora lo
tengo que repartir entre Barcelona,
donde vivo durante la semana, y mi
casa del pueblo, a la que voy los
fines de semana y donde estan mi
madre y mi hermana Rosa”.

Estrecho vinculo con Olearum

Por casualidades de la vida, en ese
mismo afio 2007 el Dr. Francisco
Lorenzo Tapia, fundador de la aso-
ciacion Olearum, Cultura y Patrimo-
nio del Aceite, estuvo por tierras leri-
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danas recopilando datos para su
libro sobre los “Museos del Aceite
de Espana”. Un afo mas tarde, en
octubre de 2008, se recibié una lla-
mada en el hogar de los Serés San-
tamaria. “Era Paco, preguntando por
mi padre e interesandose por el
museo, del que habia conocido su
existencia por un reportaje que sali
en el periodico local. Mi hermana
atendio la llamada, y mientras avan-
zaba la conversacion, mas lloraba
ella por la pérdida de mi padre hacia
justo un afio. Paco solicité informa-
cién sobre nuestro molino de aceite,
se la enviamos y maqueto de nuevo
su libro, que ya estaba en edicién.
Yo me enteré de que el libro se pre-
sentaria en el congreso de oleoturis-
mo que se iba a celebrar en el mes
de noviembre en Sevilla. Alli fuimos
mi madre, mi hermana Rosa y yo. El
ingreso formal como socios de Olea-
rum se produjo en abril de 2009, en
el congreso de Segorbe. Ese mismo
ano entr6 Gabriel Alsina, que ya co-
nocia a Paco debido a su aficion por
el coleccionismo de miniaturas.
Desde entonces hemos acudido a
todos los congresos de Olearum y
hemos participado en muchas activi-
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Reloj de sol de Alpicat, la dltima creacién de Agusti Serés.

dades realizadas por esta gran fami-
lia de enamorados del aceite”, re-
cuerda Agusti. Comenzaba asi una
fructifera relacion que se ha ido in-
tensificando y enriqueciendo con el
paso del tiempo, siempre con el oli-
var y el aceite como excusa.
Recientemente, tanto Agusti
como Gabriel Alsina se encargaron
de la organizacion del VIII Congre-
so Olearum en las localidades leri-
danas de Castell6 de Farfanya y Al-
picat, pero la estrecha colaboracion
con la asociacion comprende mu-
chas mas actividades, como sefiala
Agusti Serés: “Desde nuestro in-
greso en Olearum, han sido mu-
chas las actividades y actuaciones
realizadas para la asociacion, todas
de forma altruista, algunas sugeri-
das y auspiciadas por Olearum,
como la organizacion de este VIII
Congreso o la colaboracién con la
Molienda de Riogordo. En otras
ocasiones, hemos sido nosotros los
gue hemos contribuido espontane-
amente con Olearum a través de la
confeccidon de camisetas y prendas
para los socios, el estandarte de la
asociacion, chapas, etc. Por ltimo,
también han existido varias colabo-

raciones con algunos de los socios,
como por ejemplo en el caso de la
aceitera gigante de Castelld de Far-
fanya o el reloj de sol de olivos de
Buera, Unico de estas caracteristi-
cas en el mundo”.

En un articulo sobre ese (ltimo
congreso de Olearum -incluido en
este numero de Mercacei Magazine-,
su presidente, Francisco Lorenzo
Tapia, define a nuestro personaje
como un genio, “puro acto creativo”.
Pero, ;cdmo se define a si mismo
Agusti Serés? “En principio, me defi-
niria como una persona con una
gran creatividad que, gracias a mi
formacion y vivencias, puedo enfo-
car los retos cotidianos de una
forma distinta y peculiar. Lo que
para los demas es ser un genio, yo
lo considero simplemente hacer las
cosas de otra forma, utilizando la
imaginacion para encontrar solucio-
nes a los retos donde la mayoria de
la gente simplemente busca salidas,
que no es |lo mismo. Podriamos
decir que soy como un coctel donde
se mezclan mis vivencias de la in-
fancia y adolescencia, una forma-
cion cientifica y una gran dosis de
creatividad, al que hay que anadir
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“A mi me paso algo
parecido a lo de
Obélix,

II'CO para

una pizca de locura y un ingenio sin
limites”. Amén.

f A |
ario c1e Alni

Agusti nos desvela un pequefio se-
creto. “Te diré que en Olearum me
conocen como E/ Mago. Este apela-
tivo me lo puso el Dr. Lorenzo Tapia
en la | Festa de l'oli nou de Alpicat.
Seguln dicen, yo tengo una gran ca-
pacidad didactica. En esa ocasion
disefé un artilugio o juego para que
los nifios comprendieran la decan-
tacion del aceite. El instrumento
esta hecho de metacrilato, por un
lado es opaco y por el otro transpa-
rente para que se vea el truco. La
cosa consiste en echar aceite mez-
clado con vinagre en un embudo si-
tuado en la parte superior del artilu-
gio y recoger en los extremos del
mismo el aceite y el vinagre, cada
uno por separado. Como en princi-
pio se muestra la cara opaca, para
ellos esto es magia”.

Siguiendo con el ultimo congreso
de Olearum, alli su anfitrion inaugu-
r6 su Ultima creacion, un reloj de sol
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De izqda. a dcha.: reloj doble en El Viso del Alcor (Sevilla), encargado por el tristemente desaparecido
Juan A. Morillo, de Basilippo Gourmet; reloj de sol del Molino Nuevo de Morén de la Frontera (Sevilla); y

reloj de sol en Guadalajara (México).

gue se une a toda una coleccién de
inventos nacidos de su taller: los ar-

boles fuente, el reloj de los olivos, la *

maquina para la extraccion parcial
de aceite y un sinfin de artefactos
tecnolégicos... Sin duda, estamos
ante una de las facetas mas sor-
prendentes de nuestro polifacético
protagonista. Pero, ;donde encuen-
tra la inspiracion Agusti Serés? “Te
diré, sin profundizar, que la inspira-
cion es algo volatil y fugaz, que solo
aparece en iu mente por un instan-
te, y que has de tener lapiz y papel
preparados para apuntar una idea,
que es algo que se tiene que traba-

jar a posteriori. Si buscas la inspira-
cion no la encontraras. Seria algo
tan absurdo como pretender alcan-
zar a tu propia sombra”.

“En este caso -nos cuenta Agusti-,
con motivo del VIIl Congreso de Ole-
arum, queria hacer algo especial, un
homenaje a los que nos precedieron.
Asi, se planté un olivo centenario en
uno de los jardines de mi pueblo y
se instalé un reloj de sol digital que
representan el tiempo que pasa
para los vivos y la eternidad del
olivo para los que nos antecedieron”.

El primer reloj de sol ideado por
Agusti Serés -que se encuentra en
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Olivos fuente y tortilla gigante presentados en Expoliva 2013 y 2015.

Premio Agusti Serés
in memoriam

Creado en 2010, e Premio Agusti
Serés in memoriam es un galardon cuya
finalidad es reconacer Ia labor, indivi-
'dual ol colectiva, de promocion y difu-
sion de la cultura del aceite de oliva con
origlnalidad y recursos limitadeos realiza-
da an'el tarritorio aspafiol en los tiltimos
tres afios.

Dotado con 1.000 euros, el actual
presidente da la-asociacién Olearum,
Francisco Lorenzo Tapia, fue el'encarga-
do de inaugurar el palmarés por'su obra
“Museos del Aceite en Espafia”. En 2011
se premid la"Olecescuela de Basilippo”,
del desaparecido Juan Antanio Morillo,
en El Viso del Alcor (Savilla). “Moll dels
Torms, S.L" en Els Torms (Lérida), en
2012; la coleccitn “Olea Europea” de
Antonio Campos Castro, en 2013; y Ia
iniciativa de la empresa Soleas (Hergui-
juela de la Sierra, Salamanca) denomi-
nada "Promocidn y Difusién de la Cultu-
ra del Aceite de Oliva Virgen y puesta
en valor de los olivos multicentenarjos 'y
variedades locales”, en 2014, completan
la lista de premiados en las sals edicio-
nes del galarddn, gue cada afio recibe
un mayor nimero de solicitudes.

Su prometor nos cuenta c6mo surgio
la iniciativa. “En el congreso de cleotu-
rismo que se celebré en Sevilla en 2008
me di cuenta de que era necesario reco-
nocer la labor da aquellos que de forma
callada y altfuista fomentan |a cultlira
del aceite de oliva, tal y como hizo mi
padra®.

Por cierto que Agusti nos advierie de
una circunstancia que sin duda invita a
la reflexion: “En un pals con tanta tradi-
cién aceltera como el nuestro es para-
déjico que sélo existan dos premlos con
finalidad/cultural, el de AEMO y el de
nuestra familia®.
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una caseta de una finca préxima-
constituyd la respuesta a un reto
planteado por su padre hace mas de
30 afos. El siguiente lo construy6
para el molino en 2008 con la leyen-
da “Tempus volat, facta manent” -el
tiempo vuela, los hechos permane-
cen-. E! alcalde de Buera (Huesca),
Mariano Lisa, socio de Olearum y
buen amigo de Agusti, se enamord
de él y le encargd uno similar para
su pueblo. Lo que el alcalde no
podia imaginar es que a las pocas
horas recibiria el disefio de un reloj
de 20 metros de largo por 14 de
ancho y 11 de mastil en el que cada
hora seria un olivo. Asi se las gasta
el mago de Alpicat.

Pero hay mas, muchos més. El
tristemente desaparecido Juan A.
Morillo, de Basilippo Gourmet, le en-
carg6 otro reloj de sol para su finca
de El Viso del Alcor, en Sevilla. Se
trata de un reloj doble de ocho me-
tros que indica simultdneamente la
hora local y la del pais del mundo
que se desee. Otro similar, pero de
dimensiones mas modestas, es el
que preside el Molino Nuevo de Car-
men Ybarra, otra socia de Olearum,
en Moron de la Frontera (Sevilla). A
todos ellos se suman otros relojes
como el que decora la fachada de la
vivienda de su hermana Maria Igna-
cia Serés en Guadalajara (México),
que ademas cuenta con una pecu-
liaridad. “Durante dos 6 tres sema-
nas al ano, alrededor del 21 de
junio, cuando el sol pasa por el Tro-
pico de Cancer a 23°-26’ norte, este
reloj no da la hora porque, al estar
situado a 20° norte, el sol pasa por
el otro lado de la pared”. A pesar de
sus esfuerzos, reconozco que me

Aceitera gigante sobre el tejado de la almazara de
Gabriel Alsina, en Castell6 de Farfanya (Lérida).

cuesta entender lo que me explica el
bueno de Agusti... la astronomia no
es mi fuerte, me temo.

El prolifico genio creativo de
Agusti no acaba aqui, como recono-
ce el mago de Alpicat. Al margen de
varios proyectos y maqguetas, entre
ellos un reloj de sol genético, todos
ellos distintos y adaptados al entor-
no, “también tengo patentado un sis-
tema de extraccion parcial de aceite
adaptable a cualquier tipo de batido-
ra y que no gasta energia, para la
obtencién de flor de aceite. Otro tipo
de inventos son los complementos
para promocion de ventas y ferias.
En este apartado estaria la aceitera
gigante, de 3,5 metros, que tiene
Gabriel Alsina en el tejado de su al-
mazara, que provoco multiplicar por
cinco las ventas durante el mes en
gue se colocd y casi duplicar las de
todo el afio. Otra consideracién me-
recen los olivos fuente que se pre-
sentaron en Expoliva 2013. Por Ulti-
mo, me gustaria hacer una mencion
a las tortillas cientificas gigantes -la
mayor de 12,5 kg.-, que cataron al-
gunos miembros del equipo de Mer-
cacei en Expoliva 2015 en Jaén”.

Siempre dispuesto a embarcarse
en nuevos proyectos e iniciativas,
Agusti nos anticipa sus préximas
creaciones. “Con Josep Guell, socio
de Olearum, proximamente pondre-
mos en funcionamiento en la escue-
la pablica de El Vendrell (Tarrago-
na), cuna del musico Pau Casals, un
reloj de sol que simulara un violon-
celo, instrumento que tocaba el ma-
estro. También en el Centro de Inter-
pretacion del Campo Andaluz de mi
amigo y socio de Olearum Antonio
Galindo “El Siete”, queremos insta-
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lar un reloj de sol horizontal realiza-
do con piedras de molinos”.

Valf de Ca VAqust!

En Alpicat se halla el Moli d’oli de
Ca I'Agusti, un espacio dinamico y
educativo reconvertido en museo
del aceite e inspirado por Agusti
Serés Justo. La historia del edificio
arranca hace mas de un siglo,
cuando Fernando Serés Ibars
(1890), padre de Agusti Serés Justo
(1925), destino el edificio de la calle
Lérida como molino de aceite. Un
museo que pretende rendir testimo-
nio de una época en la que los oli-
vos precedieron al actual paisaje de
frutales que inunda la comarca leri-
dana del Segria.

Este singular edificio de 120 afnos
de antigliedad, que exteriormente
no destaca por la belleza de su ar-
quitectura, esconde multiples atracti-
vos. La vieja almazara restaurada
se estructura en cuatro ambientes
completamente diferenciados: el
molino propiamente dicho, un espa-
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Moli d'oli de Ca
I’Agusti: molino,
magquinaria agricola,

sala de exposicionesy
J patio exterior.
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“Soy un ¢

cio dedicado a la maquinaria agrico-
la, una sala que se usa para exposi-
ciones y presentaciones, y un patio
exterior. En el museo puede con-
templarse todo el proceso de elabo-
racion del aceite gracias al funciona-
miento de todos los elementos que
lo componen, al encontrarse toda la
maquinaria en un buen estado de
conservacion. Las dos piedras de
granito sustituyeron hace medio
siglo a una mas antigua procedente
de Ulldecona, mientras que la pren-
sa hidraulica construida en Reus por
la empresa Tomas Mallorqui es pro-
pulsada mediante una bomba hi-
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de locura y un mgenio

v

draulica de dos pistones accionada
por correas que se transmiten desde
un motor eléctrico.

Asi, la parte trasera del museo
acoge de manera permanente una
exposicion de diversos utensilios del
campo recogidos, restaurados y
puestos en funcionamiento por el
mismo Agusti Serés. La planta su-
perior ha sido habilitada como sala
de exposiciones y presentaciones
de acontecimientos artisticos y cul-
turales. Todo el material expuesto
pertenece a la familia, no hay lugar
para las adquisiciones. Un punto de
encuentro entre pasado y presente,
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que se conjugan a la perfeccién
ante la mirada curiosa del visitante.
Aqui, cada rincén, cada piedra y
cada objeto se presenta como un
privilegiado testigo de la historia. Su
puesta en marcha -fue inaugurado
en 2007- ha originado una serie de
actividades relacionadas tales como
la “Festa de I'oli nou” o la participa-
cion en “els Camins del l'or liquid de
la comarca del Segrid”. Pertenecien-
te a la Red Olearum de Museos del
Aceite y a la Cofradia de la Mare de
Deu de la Olivera de Barcelona, su
actividad ha sido reconocida con el
Premio AEMO a la Difusién de la
Cultura del Olivo o la Oliva de Plata
de la Cofradia del Aceite de Les
Borges Blanques.

Hablando de aceites, no me resisto
a preguntarle por su virgen extra
predilecto, el mejor AOVE que
haya degustado hasta la fecha.
Agusti responde sin vacilar: “Sin
lugar a dudas, uno de los mejores
que he catado es el de Finca La

Torre, de Bobadilla (Malaga). Vic-
tor Pérez es un gran entusiasta y
sufridor en aras de la calidad del
producto que elabora, un esfuerzo
que le ha valido el reconocimiento
por parte de varios organismos e
instituciones, entre otros el Magra-
ma y el Consejo Oleicola Interna-
cional. Pero en este punto quiero
romper una lanza a favor de Ga-
briel Alsina, que ademas de recibir
multiples premios por la calidad de
sus aceites, es productor de 16
monovarietales. No creo que nadie
mas en nuestro pais haga algo si-
milar”. Recogemos el guante,
Agusti, e indagaremos...

Para concluir, le pido a nuestro
personaje su diagnostico -a buen
seguro certero- acerca de la situa-
cién actual del sector, de su evolu-
cién a todos los niveles. “Afortuna-
damente, en Espafia cada vez se
hace mejor aceite, pero aun queda
mucho camino por recorrer. Todavia
se produce demasiado aceite lam-
pante que tiene que refinarse por
sus elevados defectos organolépti-
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Serés, dos grandes enamorados del virgen extra.
Serés, dos grantes e

cos y quimicos. Aun se recogen de-
masiadas aceitunas del suelo. Por
otra parte, también nos pierde la so-
berbia, todo el mundo dice tener el
mejor aceite del mundo. Y como les
decia a unos productores, todos cre-
éis tener oro liquido, pero lo vendéis
a kilos por la puerta grande, cuando
el oro se tendria que vender a onzas
y por la puerta pequefa. Aqui se
vende un aceite de calidad superior,
pero son otros ios que, haciendo de
rey Midas, lo transforman en oro li-
quido”, asegura. Agusti nunca de-
cepciona en sus respuestas.

¢ Y elaborar su propio aceite? “Yo
produzco muy poco aceite, sélo el
de mi escasa produccion. Mis acei-
tunas las molturo yo en una microal-
mazara de mi invencién, y saco la
flor de aceite por mi sistema paten-
tado. Por el momento, no tengo in-
tencién de dar el paso y dirigirme al
mercado, que requiere mucha dedi-
cacién. Pero nunca se sabe...”.

Conociéndole, seguro que pronto
tendremos la oportunidad de degus-
tar el AOVE del genio de Alpicat.
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