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“La cervesa ‘Porter’ va neéixer
a Anglaterra fa tres segles:

la bevia la ‘working class

Republiq és un projecte on es combina
una marca de cervesa artesana propia
amb la gastronomia de proximitat, mit-
jangant V'organitzacié de tastos i mari-
datges de cerveses artesanes en dife-
rents locals del territori i el vinil, amb
sessions de musica a carrec de diferents
selectors a arreu del pais: Republiq Vi-
nyl Addicts.

Que és Republiq?

s -un projecte que té diversos vessants
diferenciats: hem creat una marca de cer-
vesa propia, una Porter, que pertany a un
estil anglés classic. Fa tres segles que es
fabrica i va néixer a Londres. Era la que
consumia la classe obrera: al plegar de
treballar anaven al pub a beure’n.

Es rica en nutrients.

El govern la promocionava perqué era una cervesa
molt rica i la va fer seva la working class.

D’aqui el nom de Republig.

Fem un vincle amb La cosa publica, del poble.
Hem volgut fer un homenatge a la gent treballa-
dora. Estic fent un producte artesanal per a tot-
hom.

Voste és un ‘cerveser nomada’, diu.

Vaig passar de tenir un local en una ubicacié fixa
i uns horaris establerts a portar els meus projec-
tes fora del local, fent maridatges gastronomics i
musicals.

On va a fer aquests tastos?

He comengat per la demarcaci6 de Lleida, encara
que ja es comencen a interessar per la iniciativa a
Tarragona i Barcelona. Vaig comengar fa cinc me-
s0s i la cervesa ja es pot consumir en un centenar
de locals. Estem contents...
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Només elabora la Porter?

Per ara em centro en aguesta modalitat. Ara ma-
teix en tasto d’altres, de Porter, per comparar i mi-
llorar-la.

Pels maridatges necessita estar en contacte amb
cuiners.

Jo faig una proposta al local on vaig de cinc plats
on cadascun d’ells ha de tenir un ingredient que
ha de maridar amb la cervesa. Els resultats sén es-
pectaculars... la Republiq combinada amb una tor-
rada de pa de rony6 amb oli extraverge de les Gar-
rigues amb xocolata negra fosa i sal grossa. Vaig
congixer aquest postre als Fogons de la Carme, de
Cervia... és delicids. Ho acompanyem amb musica
escollida per nosaltres: molt sovint m’acompanya
la Meritxell Gené.

El dia 26 feu Ia Republiq Vinyl Addicts Marathon.
Del 12 del migdia a les 12 de la nit punxarem a
Sant Marti de Malda amb gent molt coneguda,
tots amics. Mira Facebook, estas convidada!

Portem el projecte pel
territori, fent maridatges
de cervesa, gastronomia i

musica de vinil




