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" Entrevistaamb Pau Cabré Roure, President del Consell Comarcal del Segria

Pau quan una
persona estre-
na carrec sem-
pre arriba amb
unes il - lusions
i unes expec-
tatives. Quines
soén les seves il
« lusions respec-
te al Consell Co-
marcal?

Per davant de
tot, escoltar als
municipis de la
comarca, ten-
int en compte
la capital com a
locomotora i la
resta de muni-
cipis, valorant
la potencialitat,
tant del Segria nord com del Segria que envolta la ciutat, el
Baix Segria i el Segria Sec, actuant sobre els punts forts que
té cada municipi i, davant dels punts febles, cercar les possi-
bilitats de millora.

Qualsevol alternativa valida per a un municipi, hem de saber-
la exportar als municipis de I'entorn, en tots els casos.

Quina és exactament la tasca d’un Consell Comarcal?
Afavorir els interessos de cada municipi per exemple manco-
munant serveis (que ja s’esta fent), la creacié de consorcis
(que també existeixen) i actuar conjuntament per tal de cen-
tralitzar les compres, fent bona aquella maxima que diu que
l'economia d'escala afavoreix tothom.

Podriem parlar de serveis de neteja conjunta de carrers o
qualsevol altra qliestié que es pugui consorciar.
Conjuntament estem fent el transport escolar, la gestié de
menjadors escolars, etc.

Estic segur que una persona com vosté compromesa amb
el medi ambient esta especialment orgullés de la campa-
ga “Jo reciclo teva recicles”, organitzada pel Consell Co-
marcal.

Es veritat, el meu histéric dins el Consell Comarcal sempre
ha estat vinculat amb la recollida i el reciclatge. Si realment
volem deixar un pais més net del que I'hem trobat tenim
l'obligacio de reciclar. Aquestes campanyes que hem anat
fent les adrecem a la infancia i al jovent, que s6n els futurs res-
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Activitats:

ponsables de la nostra comarca, amb el convenciment que la
gent gran ja estem conscienciats amb el reciclatge. Si podem
aconseguir que a l'abocador de Montoliu només hi portem
entre el 101 20 % de la brossa que generem, haurem aconse-
guit l'objectiu, sobretot pensant en la valoritzacié de la resta
de fraccions que recollim d’'una manera selectiva.

“Camins d’or liquid al Segria Sec” Com ajuda aquesta ini-
ciativa als ajuntaments del Segria Sec?

Les potencialitats que abans comentavem de la nostra co-
marca son les que volem exterioritzar a tota la gent més pro-
pera a la nostra comarca. No ens cansarem mai d'explicar que
I'oli del Segria esta entre els millors olis del mén. Els camins
d'or liquid, a part d'explicar la importancia que té f'oli d'oliva
a la dieta mediterrania, amb la implicacié de les cooperatives
i de les empreses que fan la meravella de convertir les olives
arbequines en or liquid t, ens permet coneixer les particulari-
tats extraordinaries que tenen tots els municipis que partici-
pen en aquest fantastic projecte, alhora que també els homes
i dones d aquesta terra, que tan estimem, que és la comarca
del Segria.

Projecte de comarca també podem conéixer la seva historia
,els veins i veines de cadascun dels pobles que visitarem (ho-
mes i dones de pedra picada).

Un missatge per a tots els nostres lectors i per animar-los
a visitar i segueixin les actfvitats proposades en Camins
d’'or liquid.

Us animo a que hi participeu atés que a l'edicié passada la
fidelitat de les families que ens van acompanyar, poble rere
poble, va ser molt nombrosa i el boca a boca que van utilit-
zar amb els seus amics i parents va acabar de ser I'exit de la
convocatoria.

Podreu en aquestes visites comprar oli, degustar-lo i viure di-
ferents experiéncies que giren al voltant del meravellés mon
de l'oli, vivéncies viscudes a peu de moli o de l'olivera, totes
acompanyades de l'esperit d’acollida de la gent de la nostra
comarca i com sempre d’'un bon esmorzar a la bora del foc.
Espero poder saludar-vos personalment en qualsevol
d‘aquests municipis dels camins de l'or liquid.
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Aspa

Data: diumenge 13 de novembre
Hora i lloc de trobada: 9.30h davant la Cooperativa del Camp d'Aspa

Esmorzar amb productes tipics de la zona a la Cooperativa. A les 11h visita guiada a la Coo-
perativa, on encara es conserven les moles de pedra de I'antic moli i les premses hidrauliques
amb els respectius esportins, Tot seguit recorregut guiat al Castell Palau dels Bisbes i 'església
parroquial. A les 12h tindra lloc el Maridatge d'oli amb productes de la terra que ens acompan-
yara vers la descoberta dels aromes aftruitats, de terra, de natura... que conformen l'oli d'oliva
verge extra. El tast estara conduit pel St. Jaume Aran del Panell de Tast d'Olis de Catalunya

Informacié i reserves: Ajuntament d’Aspa, 973 122 113



