GELATS DE PROXIMITAT
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onaIs és practicament impossible
quan es tracta de quantitat. Si no-
saltres hem Ieblbt]t tots aquests
i encarem el futur amb opti-
misme és perque sempre hem optat
per uns estandards de qualitat im-
" Tenir una fabrica im-
plica mecanitzar part dels proces-
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en practicament a tot Catalunya.

ésun valor afegit i Glas, que ha tre-
ballat sempre amb productors pro-
pers, mai no n havia fet galaiaraho
pot fer valer.

Mentre algunes grang empre-
ses juguen amb imatges de masies,
vagesos i tradicions catalanes per
vendre productes industrials que
utilitzen materies primeres vingu-
des darreu del mon, a Glas treba-
llen amb torré Alemany, nata de
Llet Nostra i el Castillo i ametlles
de la Cooperativa Unié de Reus.
“No hem canviat res en la nostra
manera de {er, només que ara pot-
ser ho comencem a fer valer per
que la gent sapiga com treballem.
Elnegocioriginal era una orxateria,

lat d'orxata amb xufles valencia-
nes amb DO, un gelat que els per-
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Les cartes dels gelats han anat evolucionant al llarg dels anys i mentre que
alguns han desaparegut per sempre, daltres es mantenen inalterables com és el
cas de la taronja tropical.

Una part de la produccié és
practicament artesanal,
com és el cas de les bases
del pastis de Sant Honoré
o la crema cremada

Alllarg de seixanta anys i
tres generacions, la familia
Casafé ha consolidat i fet
créixer la marca de gelats
lleidatans per excellencia

qualitat sense lactosa “per tal de co-
brir una demanda cada vegada més
creixent, la de les persones que te-
nen problemes amb els allérgens’.
En tot el seu cataleg sén molt curo-
sos amb aquestes qiiestions, unain-
formacié que els distribuidors i els
clients finals agraeixen molt, i amb
tota seguretat poden dir que els
seus gelats no porten gluten. “Mai
n'han portat perqueé no fem servir
farines espessidores; sempre ha es-
tat aixiiara, senzillament, ho expli-
quem per tal de ser al més transpa-
rents possibles amb els clients.”

El consumidor final és la clau, el
nen que vol un gelat a mitja tarda,
el pare que compra un pastis per a
les postres del diumenge o la jove
que sempre vol tenir una barra de
crocant al congelador per siun cas.
“Sabem que la gent que ens coneix
és fidel al nostre producte perque
ésbo” Es de qualitat i original, com
la mitica taronja tropical. “Sempre
fem la broma que té exit tot i que
no és taronja ni és tropical”, apunta
Nolla; “forma part de la nostra carta
des dels anys cinquanta, és un ge-
lat de bescuit molt cremés amb tra-
ces dametlles caramelitzades en
una doble galeta de pa dangel que
també fem nosaltres”. Un daquells
gelats que es desfan ala boca.
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