
Foo falters.
De la segona guerra mundial, los
volidos de escandinava dels anys
30 i 40 , els arencin de final de
segle.
També sabem que és un fenomen
universal, tot i que com alguns
investigadors han volgut explicar
que és un mite occidental. És un
fenomen que ha passat a totes les
parts del món, a la Xina, a
Austràlia, a l'Àfrica, a Moçambic,
encara que al terme OVNI, en el
seu vocabulari, en la seva llengua,
que és el Chechegua, li diuen el
bichibisilo, que vol dir el carro de
les bruixes. L'investigador, en
preguntar-li com eren, diu que és
curiós, que apareixen com una
panera boca avall, que és un
autèntic platet volador.

Una altra cosa als corrents és el
pes que té el fenomen social, el
fenomen OVNI, per un costat, i el
mite extraterrestre per un altre. No
podem demostrar científicament
que els OVNI i els extraterrestres
siguin el mateix, que tinguin res a
veure, però sí que el pes social del
fenomen OVNI, per un costat, i el
mite extraterrestre, per un altre, es
dóna en molts camps. Per un
costat existeixen científics ortodo-
xos de totes les branques de la
ciència que estan interessant-se
per aspectes molt concrets del
fenomen OVNI. Per exemple, als
Estats Units hi ha un nou corrent
de psiquiatres, sociòlegs, de
terapeutes, que s'han especialitzat
a tractar els traumes causats per
contactes amb ovnis, adduccions,
etc. I ho enfoquen des d'un punt de
vista psiquiàtric. Per un altre
costat, existeixen antropòlegs que
estan estudiant molt a fons ei tema
del mite extraterrestre, els nous
cultes ovnis, un tema que fins i tot
els experts de secta estan
localitzant. Pràcticament no
existeix cap secta o moviment que
no introdueixi d'una forma o una
altra el mite extraterrestre als seus
nous cultes. Per un altre costat,
existeixen grups sobretot a les
comunitats cristianes i protestants
més conservadores que veuen els
ovnis amb la cort de Llucifer
(algunes esglésies evangèliques).

Després existeixen científics que
s'han especialitzat a estudiar els
fenòmens naturals o estranys, des
de fenòmens lluminosos relacio-
nats amb els moviments de les
plaques tectòniques o moviments

tel·lúrics, fenòmens atmosfèrics,
com els raigs globulars, els
famosos raigs ambola, els núvols
lent iculars, núvols destrón,
inversions de temperatures,
fenòmens estranys lluminosos al
cel que un observador no habitual
pot confondre amb ovnis.
Existeix en el pes social el factor
militar que és importantíssim i al
meu judici una de les assignatures
pendents de la ufologia, l'importa-
tíssim paper dels militars i dels

a 300.000 Km/s, des del
sistema més pròxim, que
és Alfa Centaure, tarda-
ríem 4 anys a arribar. El
problema és que el nostre
paradigma científic és que
a la velocitat de la llum no
s'hi pot arribar de moment. I
des de la teoria de la relativitat, una
nau sòlida, que és el que imagi-
nem, quan ens parlen de naus
extraterrestres ens la imaginem
amb xapa. A mesura que creix

ovnis militars dintre del fenomen
ovnis.
L'únic problema de la ciència per
identificar o per unir la hipòtesi
extraterrestre amb els ovnis
sempre és un problema astronàu-
tic, no astronòmic. No hi ha cap
astrònom, ni cap biòleg seriós que
discuteixin que hi hagi vida
extraterrestre. De fet, s'han trobat
microespores, hidrocarburs, tant
en meteorits com en cometes. La
vida extraterrestre existeix, vida
extraterrestre amb un suport
antropomòrfic, vida extraterrestre
intel·ligent és el més probable. De
fet la comunitat científica en
general tendeix a pensar que sí,
fins i tot els més escèptics, però
com poden arribar fins aquí?
Perquè una civilització extraterres-
tre es posa en contacte, o bé estan
en el nostre sistema solar, cosa
que diuen els científics és impossi-
ble o bé vénen de forma del
sistema solar. Aquí hem de parlar
dels viatges intergalàctics. Si
vinguessin a la velocitat de la llum,

l'acceleració, la massa d'aquesta
nau creix proporcionalment. Quan
aquest objecte estigui a la velocitat
de la llum la seva massa seria tan
enorme que necessitaria un motor
tan gran com tot el sistema solar
per propulsar aquesta massa
enorme, i els ovnis que veiem no
són tan grans. Aquest és el gran
problema que té la ciència per
acceptar la teoria extraterrestre
des de la ciència.

Josep Sancho Tico
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Nina de llana
Amb l'ajut de la Pilar del Ventura i la
Rosa M. del Fusell, us ensenyarem
a confeccionar una joguina de les
d'abans, que ben segur us arribarà
al cor. Abans les nenes i els nens
no tenien la possibilitat d'anar a la
botiga i comprar les joguines. Per
això se les feien amb material que
tenien per casa, com és el cas que
avui us explicarem.
El material que necessitem és
molt simple:
llana, tisores, fil i agulla.
1.Enrotllem la llana diverses
vegades a la nostra mà oberta.

4. A part, confeccionarem una
rotllana de llana nova més petita
perfer el braços.

9. Finalment necessitem fer-li ulls i
boca perquè la nina ja estigui
acabada.

5. Passarem la rotllana petita per
dintre de la grossa i ho lligarem tot
junt amb unfil.

2. i 3.Lliguem un bocí de llana al
mig de la rotllana que ens servirà
perconfeccionarelcapdelanina.

6. i 7. Ara confeccionarem les
mans. A la punta de la rotllana
petita tornarem a lligar un fil. Quan
ho tinguem ben subjecte tallarem
els fils de l'exterior, els quals
s'aniran obrint i ens donaran la mà.
Ja tenim la meitat de la nina. Ara
anem per les cames.

Us animeu a provar-ho. Ben segur
quesí.

Montse Prats i Encarna Mecías

0>

U->
&}

8. Separem la llana que ens queda
en dos i repetim el mateix pas que
hem seguit per les mans ara perfer
els peus.

Si voleu presentar articles per a la propera edició d'E/ Nou
Pinetell, podeu fer-los arribar personalment a l'Ajuntament, en
català i en disquet, que us serà retornat, o enviar-los per correu
electrònic a l'adreça ajuntament@alpicat.ddl.net, abans del
dia14dejunyde2001

o*:



Mper avui
MONGETES
CLOÏSSES

AMB

1 r. plat

Ingredients:
1/2 kg de mongetes (faves
asturianes)
700gr de cloïsses
1 ceba, 1 porro, 1 pastana-
ga
2 grans d'all
2 cullerades de pa rallat
un manat de julivert
011 d'oliva i sal

Preparació

Poseu les mongetes unes
12 hores a remullar abans
de la seva preparació.
Acte seguit, en una olla
d'aigua freda hi posem les
mongetes, la pastanaga, el
porro i una mica de sal. La seva
cocció es farà a foc lent durant 1 1/2
hores; al mateix temps picarem la
ceba, el julivert i els alls. Tot això,
juntament amb l'oli, el pa rallat i un
cassò de brou que agafarem de
l'olla de les mongetes, ho posarem
en una paella al foc, fins que ho
tinguem tot lligat.
Courem les cloïsses amb una fulla
de llorer. Una vegada cuites, les
colarem i deu minuts abans
d'acabar la cocció de les mongetes
afegirem les cloïsses i la salsa que
ja teníem preparada.
Abans de servir-ho, ho deixarem
reposar una hora.

POLLASTR E A LA SIDRA
2n.pla t

Ingredients:
4 pits de pollastre amb pell
50grde mantega
2 grans d'all partits en dos parts
2 pomes
sal
per preparar la salsa
200ml de sidra
120 ml de nata
1 cullerada d'estragó picat

Preparació

Salar els pits de pollastre. Tallar les
pomes en vuit trossos cadascuna i
treure'n el cor.
En una paella hem de fondre la
mantega a foc lent, afegir els pits
de pollastre amb pell de cara avall

dintre d'un motlle i directament
al congelador fins que comenci
a congelar-se; ho anem
remenant de tant en tant de
forma que no se'ns quedi
massa feta i d'aquesta manera
poder aconseguir una textura
molt cremosa. Per últim,
traurem la crema del congela-
dor i li afegim la xocolata una
vegada la tinguem trossejada.
La tornem a posar al congela-
dor fins que es torni a congelar.
La servirem en copes indivi-
duals amb unes ratlladures de
llimaide llimona.

Teresa Pané Cabases

junt amb els alls. Deixar-ho al foc
durant 10 minuts, remoure-ho
fins que estigui daurat. Afegim les
pomes, ho tapem i deixem que es
cogui durant 10 minuts. A conti-
nuació traurem els pits i les pomes
de la paella, també li traiem la pell
al pollastre. Posem la sidra a la
paella i la deixem reduir a la meitat;
tot seguit afegim una altra vegada
els pits i les pomes a la paella
juntament amb la nata i l'estragó.
Deixem que es cogui durant 10
minuts a foc lent i ho
servim guarnint-ho amb
unes fulles d'estragó.

CREMA DE LLIMONA
postres

Ingredients:

190 ml de suc de llimona
250 ml de llet condensa-
da
1 litre de nata espessa
200 gr de xocolata blanca
1 llimona
1 llima

Preparació

El primer que farem serà
colar el suc de la llimona i barrejar-
lo amb la llet condensada. Quan ho
tinguem ben barrejat, afegim la
nata i continuem remenant fins que
aconseguim una crema homogè-
nia. Aquesta crema la posarem a


