~ Primers Plats ~

| . Sopa de Nadal amb pilota

+ Canelons de carn amb beixamel
- Crema de bolets

~ Segons Plats ~
- Confit d'anec amb parmentier de patata i prunes
- Rodé de gall d'indi al pebre verd
- Llug a la marinera amb musclos i cloisses

~ Postres ~
- Tronc de Nadal
- Mousse de tres xocolates
- Mousse de torré

Per cada 4 menus una 6;:5197“2’35;2
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Tots els plats son d'elaboraci6 cassolana,
s'entregaran a +4°C. Escalfar al forn o microones.
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° PRIMERS PLATS
! : - Coktail de gambes
} - Canelons d'anec i foie amb beixamel de ceps
- Crema de marisc amb llagostins
SEGONS PLATS -
- Espatlla de xai al forn amb guarnicio o
I - Medallons d'ibéric amb reduccié de Pedro Ximenez .-
- Orada al forn a la taronja amb laminat de patata '
POSTRES i
- Mousse de mandarina Raim de la sort i '
L - Pastis Sacher bossa de cotillé 'k
- Tiramisu i
g
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Thts elg plats son d'elaberacio cassolana, s':?nnegafan a +89C_ Estalfar Al fom o microones.




