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Emmarcat en la XII edicio de
la Fira Ecojardi, I'Ajuntament
d’Alpicat portara a terme les
Jornades Técniques tractant
diferents temes d’actualitat.

El dijous dia 3 de maig
s’organitza una jornada taller
de cuines solars, alhora que es
presenta una xerrada, inclosa

dins de I'elaboracio del pla
estratégic amb les
perspectives de futur del
sector primari a nivell de
municipi.

La jornada del dia 4,
presenta un marcat caire
gastronomic, donant a
conéixer les possibilitats
existents de lhelicicultura
(explotacio del cargol), i per
acabar combinar-ho amb la
cloenda del curs del tast de
vins de la zona.

Dijous 3 de maig

17h. a 19h. Taller de Tecnologia
Solar: La cuina solar

-— Manel Ibanez

-— Joan Ignasi Rosell

20h a 22h. Xerrada-Col'loqui

Les perspectives de futur en el
sector agrari.

-- Técnic de Catalonia Qualitat
--Josep Gallet

--Antoni Niubd

Divendres 4 de maig

17h a 19 h . Jornada Técnica sobre
I’helicicultura.

--Contextualitzacio
--Condicions per a la cria
-—Fases de la produccié
--Altres (Comercialitzaci6é,normatives)
--Preguntes i col'loqui final
-- Josep Antoni Marcelo

-- Agusti Calvo

A partir de les 19.30 h . Cloenda del
curs d’iniciacio al tast de vins.

-—Crianca i envelliment. En fusta i en
ampolla.

--Sistemes d’elaboracié. Crianca,
Reserva i Gran reserva.

—-Conservacio dels vins envellits. Tast
comparatiu d’anyades.

Exercici practic. Tast de vins negres
envellits, crianga, reserva, gran reserva i
noves tendéncies.

--A carrec del mestre Mannelli

Diumenge 6 de maig
12h a 14 h. Lli¢6 magistral de
Tast de vins.

--A carrec del mestre Mannelli

Lloc de realitzacio:

Les jornades del dia 3 i 4, es portaran
a terme a la Sala d’Actes del Casal.

La del dia 6 de maig, es celebrara al
Pavellé Poliesportiu Antoni Roure
Vila.

*##* Les Jornades son gratuites i
obertes a tothom




