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47 6 de maig
de 2007




Amb motiu de la XII
edicié de la Fira
Ecojardi. aprofitant
Iinterés ereixent en el
mon de I'enologia
IAjuntament d’Alpicat
organitlza un curs
d’iniciacio al tast de vins.
comptant amb la
preséncia del mestre
Alejandro Dibasson
Mannelli.

Lloc de realitzacié:

24.26 abril i 4 de maig al Casal
LLi¢6 Magistral : 6 de maig
Pavello poliesportiu
Horari:

Els dies 24 abril . 26 abril i 4
de maig a partir de les 19.30h
fins 22.30h. El dia 6 de maig de
12a 11 h.

Els interessats. hauran de fer
efectiu el pagament de 25 €,
al n° de compte 2100-0520-91 -
0200085270 de La Caixa de
Pensions. Termini de pagament

fins 20 d’abwril.

Efectuat el pagament retornar la
butlleta d’inseripcio a les
oficines de ’Ajuntament.

Places Limitades.

Programa del curs

Dimarts 24 abril
(19.30h fins 22.30h)

-La historia del vi a ’humanitat.

-La degustacio6 descriptiva. Atencio
1 interpretacio.

-Intervencio dels diferents sentits.
Principis fisiologics.

1)Percepcio visual, olfactiva, el gust,
sensacions tactils.

Exercici practic. Tast de vins joves,
blancs, rosats i negres.

Dijous 26 abril
(19.30h fins 22.30h)

-La vinificacio. Com es transforma
el most en vi.

-Principals elements naturals que hi
participen.

-La vinificacio en vins blanc, rosats,
negres i eSCumosos.

-Exercici practic.Tast de vins segons
les tecniques d’elaboracié. Tast de
caves.

Divendres 4 de maiq
(19.30h fins 22.30h)

-Crianca i envelliment. En fusta i
ampolla.

-Sistemes d’elaboracié. Crianca,
Reserva i Gran Reserva.
-Conservacio dels vins envellits. Tast
Comparatiu d’anyades.

Exercici practic. Tast de vins negres

envellits, crianca, reserva, gran reserva

noves tendencies.

Diumenge 6 de maig
(12h fins 14h)

Llic6 Magistral de Tast de
Vins, pels alumnes del curset i
alhora obert a tot el public en
general.




